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ELEKTRISCHE FRITEUSE FR10RN
SKU: FR10RN

ZUSÄTZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 6 Kw

Stromversorgung 400V/3N/50-60Hz

Stundenproduktion
(Kg/h)

11

Behälterinhalt (L.) 12

Ölkapazität (L) min. 8 L / max. 10 L

Korbkapazität (L) 1.25

Betriebstemperatur 50÷180°C

Maschinenabmessungen
(l x l x h -mm)

265 x 520/650 x 360(h) mm

Nettogewicht (kg) 8,5

Bruttogewicht (Kg) 10

Verpackungsgröße (B x T
x H -mm)

561 x 338 x 405(h) mm

Verpackungsvolumen
(m3)

0,75

Friteusen Kapazität 10 L Tischmodelle - mit Sicherheitsarmaturen ausgestattet. Gehäuse, Wanne und Deckel aus Edelstahl AISI 304 -
abnehmbare Körbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe und Deckelknöpfe aus wärmeisolierendem Material - Heizelemente aus Edelstahl -

Sicherheitsthermostat mit Rückstellknopf - Zwei-Wanne-Versionen mit Doppelthermostat für den unabhängigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Heizelement – Korbstützgitter im Lieferumfang enthalten. Sie erreichen 180C° in etwa 12 Minuten Frittierzeit von etwa 5 Minuten.

https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/6-kw-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/400v-3n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/produzione-oraria-kg-h/11-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-della-vasca-l/12-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-dellolio-l/min-8-l-max-10-l-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-del-cestello-l/1-25-de/
https://www.fimarspa.it/de/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7180c-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/265-x-520-650-x-360h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/85-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/10-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/561-x-338-x-405h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/075-de/

