£ fimar

ELEKTRISCHE FRITEUSE FR4N
SKU: FR4N

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 2,5 kW
Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz
Stundenproduktion 45

(Kg/h) T
Behalterinhalt (L.) 6

Olkapazitat (L) min. 3L/ max. 4L
Korbkapazitat (L) 0.5

Betriebstemperatur 50+180°C

Maschinenabmessungen

175 x 425/570 x 320(h) mm
(IxIxh-mm)

Nettogewicht (kg) 4.5

Bruttogewicht (Kg) 5

VerpackungsgréBe (Bx T

250 x 505 x 365(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen

(m3) 0,045

Friteusen Kapazitat 4 L Tischmodelle. Gehause, Wanne und Deckel aus
Edelstahl AISI 304 - abnehmbare Kérbe aus verchromtem Draht - Korbgriffe
und Deckelkndpfe aus warmeisolierendem Material - Heizelemente aus
Edelstahl - Sicherheitsthermostat mit Rickstellknopf - Zwei-Wanne - Versionen
mit Doppelthermostat fir den unabhangigen Gebrauch - Kopfteil und
abnehmbare Heizelement - erreicht 180°C in ca. 10 Minuten.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/25-kw-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60-hz-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/produzione-oraria-kg-h/4-5-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-della-vasca-l/6-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-dellolio-l/min-3-l-max-4-l-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-del-cestello-l/0-5-de/
https://www.fimarspa.it/de/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7180c-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/175-x-425-570-x-320h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/4-5-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/5-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/250-x-505-x-365h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0045-de/
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