£ fimar

ELEKTRISCHE FRY TOP DOPPELPLATTE FRY2L
SKU: FRY2L

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 6 Kw
Stromversorgung 400V/3N/50-60Hz
Oberflachentyp liscia

Betriebstemperatur 50+300°C

Abmessungen der
Kochflache des 650 x 480 mm
Kochfelde

Maschinenabmessungen

(Ix1x h -mm) 665 x 570 x 300(h) mm

Nettogewicht (kg) 40
Bruttogewicht (Kg) 53
VerpackungsgroBe (Bx T

750 x 670 x 430(h) mm

X H-mm)

Verpackungsvolumen
(m3) T

Elektrogerat zum Trocken- oder Olgaren. Gehduse aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem oder verchromtem Stahl, glatt, gerillt, kombiniert - Thermostat zur Einstellung der Temperatur
von 50 bis 300°C - Kochreste-Sammelkasten. Unabhangige Einstellung und
ZUndung der Halfte der Kochflache.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/6-kw-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/400v-3n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/tipo-di-superficie/liscia-de/
https://www.fimarspa.it/de/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7300c-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-piano-di-cott/650-x-480-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/665-x-570-x-300h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/40-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/53-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/750-x-670-x-430h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-216-de/

