£ fimar

ELEKTRISCHER PIZZAOFEN FMEWG6

SKU: FMEW6
ZUSATZLICHE INFORMATIONEN
Kw Leistung 6,4 kKW (1 Ph - 28A) (3 Ph - 10A)
Stromversorgung 230-400V/3N/50-60Hz, 230V/1N/50-60Hz
® Betriebstemperatur 50+500°C
Abmessungen der 915 x 610 x 140(h) mm
Garkammer
FOOD PROCESSING EQUIPMENT Maschinenabmessungen

1150x735x420(h) mm

(IxIxh-mm)

Nettogewicht (kg) 100

Bruttogewicht (Kg) 125

VerpackungsgroBe (Bx T

1250 x 960 x 570(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen

(m3) 0.684

Professionelle Elektrobackdfen zum Backen von Pizza, Focaccia, usw.
Edelstahl oder Frontblende - hitzebestandige Kochfldche - digitales
Bedienfeld - Warmedammung durch Steinwolleverkleidung - Tiren mit Pyrex-
Schauglas - Pyrometer - Innenbeleuchtung - 2 Thermostate pro Garraum.
Ofenvariante "W" mit umgekehrten Garraummalen (breiter und geringer).
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/64-kw-1-ph-28a-3-ph-10a-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230-400v-3n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7500c-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-camera-cottura/915-x-610-x-140h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/1150x735x420h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/100-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/125-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/1250-x-960-x-570h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-684-de/

