£ fimar

FLEISCH MISCHMASCHINEN 30C1PN
SKU: 30CTPN

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 0,37
Stromversorgung 230-400V/3/50Hz, 230V/1N/50 Hz
Behalterinhalt 42 L, Min. 12 - Max. 30 Kg

BehaltergroBe (mm) 380 x 300 x 390(h) mm
Drehzahl (U/min) 30

Maschinenabmessungen

(I x1x h-mm) 700 x 420 x 1025(h) mm

Anzahl der Klingen (Nr.) 1
Nettogewicht (kg) 40

Bruttogewicht (Kg) 65

VerpackungsgroBe (Bx T
X H-mm)

Verpackungsvolumen
(m3) ]

Fleischmixer. Gehdause komplett aus sandgestrahltem Edelstahl -
Mikroschalter am Deckel - Umkehrgetriebe - Notaus-Schalter - Wannenkippung
(110°) zur Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln. Radsatz
(davon 2 mit Bremse) serienmaRig.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/037-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230-400v-3-50hz-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-vasca-3/42-l-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-vasca-3/min-12-max-30-kg-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensione-della-vasca-mm/380-x-300-x-390h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/velocita-rpm/30-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/700-x-420-x-1025h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/numero-di-pale-n/1-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/40-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/65-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/830-x-550-x-1060h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-048-de/

