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FLEISHWOLF 22REFI
SKU: 22REFI

ZUSÄTZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 1.1

Stromversorgung 230-400V/3N/50Hz, 230V/1N/50-60Hz

Fleischwolf
Stundenproduktion (
Kg/h )

150÷250 Kg/h

Kältemittel R1234yf

Maschinenabmessungen
(l x l x h -mm)

270 x 410 x 545(h) mm

Nettogewicht (kg) 43

Bruttogewicht (Kg) 48

Verpackungsgröße (B x T
x H -mm)

760 x 600 x 770(h) mm

Verpackungsvolumen
(m3)

0.351

Die ideale Lösung für mittelgroße Metzgereien, Supermärkte und Restaurants.
Trichter, Fleischeinführöffnung und Zerkleinerungseinheit gekühlt -

Fleischeinführöffnung 22REFI ø 52 mm - Betriebstemperatur + 4° - stationärer Trichter - große
Vielseitigkeit bei kompakten Maßen - Gehäuse und Zerkleinerungseinheit aus
Edelstahl AISI 304 - frontseitige Bedienelemente - seitliche Verriegelung der

Zerkleinerungseinheit - Umkehrgetriebe.

https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/1-1-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230-400v-3n-50hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/prod-h-tritacarne-kg-h/150%c3%b7250-kg-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/gas-refrigerante/r1234yf-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/270-x-410-x-545h-mm-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/43-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/48-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/760-x-600-x-770h-mm-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-351-de/

