GASHERD MIT ELEKTRISCHEM OFEN CC74GFEV

SKU: CC74FEV

£ fimar

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 3 kW Forno - 19 kW Top
Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz
Betriebstemperatur 50+275°C

Kapazitat der

Garkammer 4xGNIA

Zeitschaltuhr Meccanico 0+120'

Kcal/h - BTU/h 18916 kcal/h 75065 BTU/h
Methan G20/25=2,00 m3h
FLUSSIGGAS G30/31=1,50 Kg/h

Abmessungen der

638 x 394 x 356(h) mm
Garkammer

Maschinenabmessungen

(Ix 1% h -mm) 800 x 700 x 900h) mm

Nettogewicht (kg) 71
Bruttogewicht (Kg) 82

VerpackungsgroBe (Bx T

860 x 760 x 915(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen
(m3) .

Gasherde mit elektrischem Backofen. Kochplatte aus Edelstahl AISI 304. Gehause, Griff und FlBe, héhenverstellbar, aus Edelstahl AISI 430 -
unabhangige Gitter - Gasanschluss 1/2"G- Gussbrenner mit Sicherheitsthermoelement und elektrischer Zindung, erdgasbereit, LPG-Kit im
Lieferumfang enthalten - geliefert mit 1 verchromten Stahlgitter. CC74GFEV: 4 Gasbrenner + Elektrobackofen GN1/1.

Fimar S.p.A. | Via del Tesoro, 301 - 47826 Villa Verucchio (RN) | Tel. +39 0541 670736 | Email: info@fimargroup.it



https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/3-kw-forno-19-kw-top-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60-hz-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7275c-de/
https://www.fimarspa.it/de/capacita-della-cottura/4-x-gn1-1-de/
https://www.fimarspa.it/de/timer/meccanico-0%c3%b7120-de/
https://www.fimarspa.it/de/kcal-h-btu-h/18916-kcal-h-75065-btu-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/metano/g20-25200-m%c2%b3-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/gpl/g30-31150-kg-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-camera-cottura/638-x-394-x-356h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/800-x-700-x-900h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/71-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/82-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/860-x-760-x-915h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-595-de/
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