£ fimar

GUSSEISENELEKTROPLATTEN PE35NR
SKU: PE35NR

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 2,2 kW

Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz
Kochfeldoberflache Gerillt-gerillt
Kochzeit 50+300°C
KochfeldgroRe 340 x 230 mm

Maschinenabmessungen

420 x 360 x 200/520(h) mm
(IxIxh-mm)

Nettogewicht (kg) 22

Bruttogewicht (Kg) 24

VerpackungsgroBe (Bx T

560 x 470 x 300(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen 0.079
(m3)

Maschine zum Garen und Erhitzen von Fleisch, Fisch, Eiern, Gemuse,
Kase, gefullten Toasts, Broten usw.Gehause aus Edelstahl - Kochplatte
aus sandgestrahltem Gusseisen, geeignet zur langfristigen Beibehaltung
der Temperatur - Heitzelemente zur besseren Warmeleitfahigkeit -
Sicherheitsthermostat - obere selbsttatige ausbalancierte Platte - Die obere
Kochflache ist immer gerillt- erhaltlich mit glatter oder gerillter Kochflache. Modell mit gerillter Kochflache.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/22-kw-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/superficie-piano-di-cott/gerillt-gerillt/
https://www.fimarspa.it/de/tempo-di-cottura/50%c3%b7300c-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensione-piano-di-cott/340-x-230-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/420-x-360-x-200-520h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/22-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/24-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/560-x-470-x-300h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-079-de/

