£ fimar

KAMMER VAKUUMVERPACKER TOP CAM300TD
SKU: CAM300TD

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 0,75 kW (1 HP)
Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz
SchweiBleiste 300 mm
Vakuumpumpe 8 m3/h

Max. erreichbares 98%

Vakuum =

Nutzliche 310 x 350 x 190(h) mm
Kammerabmessungen

Maschinenabmessungen

(I 1x h -mm) 410 x 460 x 430(h) mm

Nettogewicht (kg) 38
Bruttogewicht (Kg) 44

VerpackungsgroBe (Bx T

470 x 550 x 680(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen 0176
(m3)

Maschine zur Verlangerung der Haltbarkeitsdauer von Lebensmitteln,
wobei die organoleptischen Eigenschaften erhalten bleiben und das
Bakterienwachstum bei niedrigen Temperaturen verhindert wird.
Gehause aus Edelstahl - Innenbehaélter aus Edelstahl AISI 304 - Behalter
mit abgerundeten Ecken - Deckel aus Plexiglas - automatisches Offnen
des Deckels am Ende des Zyklus - 4,3" TFT-Farb-LCD-Bedienfeld mit
20 speicherbaren Programmen - 9 Kochprogramme - Vakuumsensor -
Olreinigungsfunktion in der Pumpe und Soft Air serienméRig eingebaut
- Kolbenverschlusssystem mit abnehmbarem Siegelstab ohne Kabel -
Vorrustung fur Inertgaszufuhr - BUSCH-Pumpe (made in Germany) - Step-
Vac- und Extra-Vakuum-Funktionen inklusive. Tischmodelle.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/075-kw-1-hp-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60-hz-de-2/
https://www.fimarspa.it/de/barra-saldante/300-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/pompa-vuoto/8-m%c2%b3-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/vuoto-max-ottenibile/98-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-utili-della-cam/310-x-350-x-190h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/410-x-460-x-430h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/38-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/44-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/470-x-550-x-680h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-176-de/
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