£ fimar

LAVASTEINGRILL B115
SKU: B115

ZUSATZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 23 kW

Kcal/h - BTU/h 19.776 kcal/h 78.476 BTU/h
Methan G20 =2,43 m3/h G25 = 2,83 m3/h
FLUSSIGGAS G30/G31 =1,81 Kg/h
Brenneranzahl 8

Anzahl der 2

Piezoelektrika

Abmessungen der
Kochfléache des 960 x 540 mm
Kochfelde

Maschinenabmessungen

(Ix1x h -mm) 1140 x 700 x 380(h) mm

(¢§]

Nettogewicht (kg) 1

(O]

Bruttogewicht (Kg) 11

VerpackungsgroBe (Bx T

1180 x 740 x 420(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen
(m3) I

Gerat zum Kochen von Fleisch, Fisch, GemUse, usw. Der Vorgang besteht in der Erwarmung des Lavasteins, der auf einem Stahlstutzgitter liegt.

Die Maschine ist mit einem matt lackierten Gusseisengitter ausgestattet, das auf der einen Seite fur Fleisch und auf der anderen Seite fir Fisch

verwendet werden kann. Edelstahlgehduse - doppelte Isolierwand - piezoelektrische Zindung - Erdgasversorgung, Lieferung mit LPG-Kit - 1/2"G

- Anschluss - patentiertes Gargitter, in 4 Positionen schwenkbar - Kochreste Sammelfach. Die Modelle 80 und 115 ermdéglichen die unabhangige
Einstellung und Zindung der Halfte der Kochflache.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/23-kw-de/
https://www.fimarspa.it/de/kcal-h-btu-h/19-776-kcal-h-78-476-btu-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/metano/g20-243-m%c2%b3-h-g25-283-m%c2%b3-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/gpl/g30-g31-181-kg-h-de/
https://www.fimarspa.it/de/bruciatori/8-de/
https://www.fimarspa.it/de/piezoelettrico/2-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-piano-di-cott/960-x-540-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/1140-x-700-x-380h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/108-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/115-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/1180-x-740-x-420h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-036-de/
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