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EINTAUCH MIXSTAB MX25
SKU: MX25

ZUSÄTZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 0,25 kW (0,3 HP)

Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz

Geschwindigkeit,
Mixstab

13000 rpm – 0,6 Kg – 300 mm

Eintauchtiefe Mixstab
(mm)

150

Behälterabmessungen 30 L

Maschinenabmessungen
(l x l x h -mm)

135 x 100 x 600(h) mm

Nettogewicht (kg) 2.2

Bruttogewicht (Kg) 3.4

Verpackungsgröße (B x T
x H -mm)

410 x 280 x 170(h) mm

Verpackungsvolumen
(m3)

0,020 m³

Maschine zur Zubereitung verschiedener Mischungen je nach verwendetem Werkzeug. Mixstab komplett aus Edelstahl AISI 304, ideal für die
Zubereitung von Suppen, Gemüsepürees, Saucen, Teigwaren, Mayonnaise, Tomatenmark, Pesto, etc...Das Modell MX25 ist mit nur einem 30 cm

Mixstab für eine maximale Eintauchtiefe von bis zu 19 cm ausgestattet. Auf Wunsch können Sie nur die Motoreinheit kaufen.

https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/025-kw-03-hp-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/velocita-mescolatore/13000-rpm-06-kg-300-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/livello-mescolatore-mm/150-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-della-vasca/30-l-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/135-x-100-x-600h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/2-2-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/3-4-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/410-x-280-x-170h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0020-m%c2%b3-de/

