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PLANETENMISCHER PLN20V
SKU: PLN20V

ZUSÄTZLICHE INFORMATIONEN

Kw Leistung 0,75 kW (1 HP)

Stromversorgung 230V/1N/50-60Hz – 400V/3/50-60Hz

Zeitschaltuhr Meccanico – 0÷30’

Schüsselgröße (L) 20 L

Drehzahl (U/min) min. 30 – max. 120 rpm

Maschinenabmessungen
(l x l x h -mm)

735 x 467 x 1274(h) mm

Nettogewicht (kg) 110

Bruttogewicht (Kg) 136

Verpackungsgröße (B x T
x H -mm)

890x680x1400(h) mm

Verpackungsvolumen
(m3)

0.847

Planetenmischer mit Drehzahlregler, mechanischer Steuerung und Umrichter. Maschine für verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse,
Croissants, Hörnchen, Beignets, Biskuitkuchen, Mürbeteig, Meringues, Pürees, verschiedene Soßen, Schlagsahne, usw… Gehäuse mit kratzfester

Lackierung - Obergehäuse aus Kunststoff - Teigschüssel, Rühreinsatz und Wannenschutz aus Edelstahl AISI 304 - Haken und Spachtel aus
Aluminium - Mikroschalter an Wannenschutz und Teigschüssel - ausziehbare Teigschüssel - Werkzeugschnellkupplung.

https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/075-kw-1-hp-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/230v-1n-50-60hz-400v-3-50-60hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/timer/meccanico-0%c3%b730-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-della-vasca-l/20-l-de/
https://www.fimarspa.it/de/velocita-rpm/min-30-max-120-rpm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/735-x-467-x-1274h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/110-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/136-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/890x680x1400h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/0-847-de/

