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PLANETENMISCHER PLN40M

SKU: PLN40M
0]
EE :
ZUSATZLICHE INFORMATIONEN
\E Kw Leistung 0,75/1/1,3 kW (1/1,5/1,75 HP)
Stromversorgung 400V/3/50Hz
Zeitschaltuhr Meccanico - 0+30'
SchiisselgroBe (L) 40 Lt.
Drehzahl (U/min) 30-60-120 rpm
Maschinenabmessungen 915 x 655 x 1486(h) mm
(IxIxh-mm)
o Nettogewicht (kg) 250
_—
- Bruttogewicht (Kg) 260
ab &
VerpackungsgroBe (BXT 1, 500 x 1800(h) mm
X H-mm)

Verpackungsvolumen

(m3) 1.584

Planetenmischer mit 3-Gange-Drehzahlregler und mechanischer Steuerung. Maschine fiir verschiedene Teigarten wie Pizza, Brot, Kekse,
Croissants, Hornchen, Beignets, Biskuitkuchen, Murbeteig, Meringues, Purees, verschiedene SoRen, Schlagsahne, usw...Gehause mit kratzfester
Lackierung - Obergehduse aus Kunststoff - Teigschissel, Rihreinsatz und Wannenschutz aus Edelstahl AISI 304 - Haken und Spachtel aus
Aluminium - Mikroschalter an Wannenschutz und Teigschissel - ausziehbare Teigschussel - Werkzeugschnellkupplung.
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https://www.fimarspa.it/de/potenza-kw/075-1-13-kw-1-15-175-hp-de/
https://www.fimarspa.it/de/alimentazione/400v-3-50hz-de/
https://www.fimarspa.it/de/timer/meccanico-0%c3%b730-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-della-vasca-l/40-lt-de/
https://www.fimarspa.it/de/velocita-rpm/30-60-120-rpm-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-macchina/915-x-655-x-1486h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-netto-kg/250-de/
https://www.fimarspa.it/de/peso-lordo-kg/260-de/
https://www.fimarspa.it/de/dimensioni-imballo/1100-x-800-x-1800h-mm-de/
https://www.fimarspa.it/de/volume-imballo-m3/1-584-de/

