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AMASADORA DE ESPIRAL HYD50SBM
SKU: HYD38SRM-1

A

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 4 kW (5,4 HP)
42% Alimentacién 220-240V/1N/50-60Hz
Produccién horaria
(Kg/h) 150 Kg/h
Impasto per ciclo
50

(Kg)

Medida cuba (L) 62 L (2 500 x 310(h) mm)

& Velocidad (rpm) 60+220 rpm

Medidas maquina (

‘ - axp xh-mm) 941 x 520 x 1074+1393(h) mm

Peso neto (kg) 160

Peso bruto (Kg) 181

Medidas del
embalaje (ax p xh 1055 x 600 x 1276(h) mm
-mm)

Volumen de
embalaje (m3)

Amasadora espiral “Hydraplus” con panel de control mecanico y
cabezal fijo. Maquina para la elaboracién de diferentes tipos de masas,
especialmente indicada para masas de alta hidratacién finalmente
hasta el 90%. Estructura revestida con pintura antiarafiazos - partes en
contacto con los alimentos como cuba, espiral y varilla divisora de masa
son de acero inoxidable - microinterruptor de seguridad en la tapa de
la cuba. Tapa de policarbonato ahumado de serie excepto mod. HYD50
disponible sélo con tapa con rejilla de acero inoxidable AISI 304.
Opcional: temporizador mecanico - tapa con rejilla de acero inoxidable
AlSI 304.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/4-kw-54-hp-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/220-240v-1n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-kg-h/150-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/impasto-per-ciclo-kg/50-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-della-vasca-l/62-l-o-500-x-310h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/velocita-rpm/60%c3%b7220-rpm-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/941-x-520-x-1074%c3%b71393h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/160-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/181-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/1055-x-600-x-1276h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0803-es/
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