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ENVASADORAS AL VACIO CON CAMPANA TOP CAM700TC
SKU: CAM700TC

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 1.5 kW (2 HP)
Alimentacién 230-400V/3N/50-60Hz
Barra selladora 2x700 mm

Bomba de vacio 40 m3/h

Vacio maximo
alcanzable

Dimensiones utiles ), 570 220(h) mm
de la camara

R

Medidas maquina (

840 x 680 x 1050(h) mm
axpxh-mm)

Peso neto (kg) 145

Peso bruto (Kg) 160

Medidas del

embalaje (ax p xh 800 x 870 x 1150(h) mm
-mm)

Volumen de 0.800

embalaje (m3)

AGOTADO

Maquina para prolongar el tiempo de conservacion de los alimentos manteniendo intactas sus caracteristicas organolépticas y evitando la
proliferacion bacteriana a bajas temperaturas. Carcasay bol interior de acero inoxidable AISI 304 - bol interior con esquinas redondeadas - tapa
en plexiglds - apertura automatica de la tapa al final del ciclo - panel de control LCD con 20 programas que se pueden memorizar - funcién de
limpieza del aceite en la bomba y “soft air” de serie - soldadura con pisténes y barra de sellado extraible y sin cables - equipada para la
inyeccion del gas inerte - bomba BUSH (hecha en Alemania) - funciones de “step vac” y “extra vac” incluidas. Modelos con carro.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/15-kw-2-hp-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230-400v-3n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/barra-saldante/2-x-700-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/pompa-vuoto/40-m%c2%b3-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/vuoto-max-ottenibile/98-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-utili-della-cam/720-x-570-x-220h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/840-x-680-x-1050h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/145-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/160-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/800-x-870-x-1150h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0-800-es/
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