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FREIDORAS ELÉCTRICA FR8N
SKU: FR8N

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 3 kW

Alimentación 230V/1N/50-60Hz

Producción horaria
(Kg/h)

8

Capacidad de la
cuba (L)

10

Capacidad del
aceite (L)

min. 6 L / max. 8 L

Capacidad de la
cesta (L)

1

Temperatura de
trabajo

50÷180°C

Medidas máquina (
a x p x h -mm)

265 x 425/600 x 360(h) mm

Peso neto (kg) 7.5

Peso bruto (Kg) 8

Medidas del
embalaje ( a x p x h
-mm)

331 x 505 x 405(h) mm

Volumen de
embalaje (m3)

0,067

Freidoras de 8 L. Modelos de sobremesa. Carcasa, cuba y tapa de acero
inoxidable AISI 304 - cestas desmontables de alambre cromado - asas de

cestas y tapas de material termoaislante - resistencias de acero inoxidable -
termostato de seguridad con pulsador de rearme - versiones de dos cubas con
doble termostato de uso independiente - cabezal y resistencias desmontables.
Los modelos FR8R y FR88R están equipados con grifos de seguridad. Alcanzan

los 180C° en unos 18 minutos de fritura en unos 7 minutos.

https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/3-kw-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50-60-hz-es-2/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-kg-h/8-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-della-vasca-l/10-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-dellolio-l/min-6-l-max-8-l-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-del-cestello-l/1-es/
https://www.fimarspa.it/es/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7180c-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/265-x-425-600-x-360h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/7-5-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/8-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/331-x-505-x-405h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0067-es/
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