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FREIDORAS ELECTRICA SFM18D
SKU: SFM18D

ADDITIONAL INFORMATION
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Peso neto (kg) 79
Peso bruto (Kg) 94
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Freidoras eléctricas. Base de la cuba y paneles frontales de acero inoxidable
AlISI 304 - cubas de acero inoxidable - espesor 15/10 - estampadas y
redondeadas con un perfil que deja una amplia zona fria para la recogida
de restos de comida - resistencias basculantes de acero inoxidable - asas
de las cestas y pomos de las tapas de material aislante - termostato de
seguridad con pulsador de rearme - control de la temperatura mediante
termostato hasta 190 °C - grifo de vaciado. Alcanzan los 190 °C en unos 6
minutos; tiempo de fritura de unos 4/5 minutos.
SFM18D: Equipadas con mueble bajo. Con 2 cubas y doble termostato para uso independiente.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/135-135-kw/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/400v-3n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7190c-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-kg-h/60-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-della-vasca-l/2222-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-dellolio-l/1818-es/
https://www.fimarspa.it/es/capacita-del-cestello-l/2525-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/800-x-714-x-1070h-mm/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/79/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/94/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/880-x-800-x-1210h-mm/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0851-es/
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