£ fimar

HORNO PARA PIZZA FP
SKU: FP

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 1,75 kW
Alimentacién 230V/1N/50-60Hz
Ifar::;)ratura de 502300°C
Temporizador Meccanico 0+15'
Medidas de la

300x330x50(h) mm

camara de coccién

Medidas maquina (

500 x 400 x 210(h) mm
axpxh-mm)

Peso neto (kg) 14
Peso bruto (Kg) 16

Medidas del
embalaje (ax p xh 580 x 500 x 290(h) mm
-mm)

Volumen de

embalaje (m3) 0.084

Hornillo para calentar pizzas, bocadillos, comida precocinada, tostadas rellenas,
piadinas, etc. Estructura de acero inoxidable - parrilla extraible con mango
plegable - termostato 50+300 °C - temporizador 0+15 minutos - cajén para

recoger los residuos de la coccion.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/175-kw-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7300c-es/
https://www.fimarspa.it/es/timer/meccanico-0%c3%b715-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-camera-cottura/300x330x50h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/500-x-400-x-210h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/14-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/16-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/580-x-500-x-290h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0-084-es/

