£ fimar

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS 12AT
SKU: 12AT

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 0.75

Alimentacién 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

Produccién horaria
de la picadorade  100+160 Kg/h
carne (Kg/h)

Produccién horaria

rallador 40 Kg/h

Medidas maquina (

605 x 305 x 510+600(h) mm
axpxh-mm)

Peso neto (kg) 26

Peso bruto (Kg) 30

Medidas del
embalaje (ax p xh 750 x 300 x 520(h) mm
-mm)

Volumen de
embalaje (m3)

Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable (AISI 304) completamente extraible que permite poderlo
colocar en la nevera - boca de ¢ 52 mm para introducir la carne - reductor
con engranajes en bafio de aceite - en la dotacién sistema enterprise con placa
de acero inoxidable (g 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
La parte del rallador se caracteriza por: boca de aluminio pulido 140x75 mm
- rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - empujador con
microinterruptor.
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https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/0-75-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50hz-230-400v-3-50hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/prod-h-tritacarne-kg-h/100%c3%b7160-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-grattugia/40-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/605-x-305-x-510%c3%b7600h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/26-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/30-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/750-x-300-x-520h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0117-es/
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