
Fimar S.p.A. | Via del Tesoro, 301 - 47826 Villa Verucchio (RN) | Tel. +39 0541 670736 | Email: info@fimargroup.it

PICADORA DE CARNE Y RALLADOR COMBINADOS 12T
SKU: 12T

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 0.75

Alimentación 230V/1N/50Hz – 230-400V/3/50Hz

Producción horaria
de la picadora de
carne (Kg/h)

100÷160 Kg/h

Producción horaria
rallador

40 Kg/h

Medidas máquina (
a x p x h -mm)

590 x 290 x 510÷600(h) mm

Peso neto (kg) 23

Peso bruto (Kg) 26

Medidas del
embalaje ( a x p x h
-mm)

750 x 300 x 520(h) mm

Volumen de
embalaje (m3)

0.117

Picadora de carne y rallador combinados. Estructura de aluminio pulido con
tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable (AISI 304)

completamente extraíble - boca de ø 52 mm para introducir la carne -
reductor con engranajes en baño de aceite - en la dotación sistema enterprise
con placa de acero inoxidable (agujeros ø 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable

con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: boca de aluminio
pulido 140x75 mm - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de protección

- empujador con microinterruptor.

https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/0-75-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50hz-230-400v-3-50hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/prod-h-tritacarne-kg-h/100%c3%b7160-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/produzione-oraria-grattugia/40-kg-h-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/590-x-290-x-510%c3%b7600h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/23-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/26-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/750-x-300-x-520h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0-117-es/
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