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TRITURADOR A INMERSIÓN MX25
SKU: MX25

ADDITIONAL INFORMATION

Potencia Kw 0,25 kW (0,3 HP)

Alimentación 230V/1N/50-60Hz

Velocidad brazo
mezclador

13000 rpm – 0,6 Kg – 300 mm

Nivel del
mezclador (mm)

150

Dimensiones de la
cuba

30 L

Medidas máquina (
a x p x h -mm)

135 x 100 x 600(h) mm

Peso neto (kg) 2.2

Peso bruto (Kg) 3.4

Medidas del
embalaje ( a x p x h
-mm)

410 x 280 x 170(h) mm

Volumen de
embalaje (m3)

0,020 m³

Máquina para obtener diferentes productos según el tipo de herramienta que se utiliza. Mezclador de acero inoxidable AISI 304, ideal para
sopas, purés de verduras, salsas, masas, mayonesas, salsa de tomate, pesto, etc...El modelo MX25 solo tiene un mezclador de 30 cm para una

inmersión máxima de 19 cm. Se puede comprar sólo el bloque del motor.

https://www.fimarspa.it/es/potenza-kw/025-kw-03-hp-es/
https://www.fimarspa.it/es/alimentazione/230v-1n-50-60hz-es/
https://www.fimarspa.it/es/velocita-mescolatore/13000-rpm-06-kg-300-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/livello-mescolatore-mm/150-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-della-vasca/30-l-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-macchina/135-x-100-x-600h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-netto-kg/2-2-es/
https://www.fimarspa.it/es/peso-lordo-kg/3-4-es/
https://www.fimarspa.it/es/dimensioni-imballo/410-x-280-x-170h-mm-es/
https://www.fimarspa.it/es/volume-imballo-m3/0020-m%c2%b3-es/

