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FOUR MIXTE A CONVECTION ET A VAPEUR DIRECTE MECANIQUE TOP10M
SKU: TOP10M

ADDITIONAL INFORMATION
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Fours mixtes a convection et a vapeur directe. Corps en acier Inox - éclairage interne halogéne - ventilateur centrifuge avec inverseur
automatique (3 pour TOP10M) - porte avec double vitrage (possibilité d'ouvrir le verre interne) - évacuation de I'eau - humidificateur avec
régulateur d'énergie (injection directe).
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/161-kw-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/400v-3-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7260c-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/timer/meccanico-0%c3%b7120-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-della-cottura/10-x-600-x-400-mm-gn1-1-p-80-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-camera-cottura/660-x-480-x-950h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/940-x-890-x-1211h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/135-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/149-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/1020x970x1350h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/1316-fr/
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