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FRITEUSE A GAZ SF10M
SKU: SF10M

ADDITIONAL INFORMATION

L Puissance Kw 6,9 kW
"

’ Production horaire 12
(Kg/h) -
Capacité de la cuve 13
(L) o
Capacité de \'huile 10
(L) *
Capacité du panier 1
(L) -
Température de 50:195°C

service

Dimensions de la
machine (Ixp xh- 400x 714 x460(h) mm
mm)

Poids net (kg) 28
Poids brut (Kg) 36

Dimensions de
emballage (I x p x h 480 x 800 x 620(h) mm
-mm)

Volume emballage
(m3)

Friteuses a gaz. Plan de travail et panneaux avant en acier inox AlSI
304 - cuves en inox - épaisseur 15/10 - moulées et arrondies avec un
profil présentant une large zone froide pour la collecte des résidus
alimentaires - poignées des paniers, boutons et couvercles en matériau
isolant - thermostat a 7 positions de 110 a 190°C - raccordement au gaz
1/2"G - braleurs tubulaires en nid d'abeille - systeme de sécurité avec
vanne a thermocouple et thermostat de sécurité - veilleuse protégée
- allumage piézoélectrique - alimentation au méthane, kit GPL fourni
- robinet de vidange. Atteignent 190 °C en environ 10 minutes - temps
de friture d'environ 5 a 6 minutes.
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/69-kw-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/produzione-oraria-kg-h/12-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-della-vasca-l/13-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-dellolio-l/10-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-del-cestello-l/1-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7195c-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/400-x-714-x-460h-mm/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/28-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/36-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/480-x-800-x-620h-mm/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0238/
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SF10M: 10 L - modéle de comptoir.
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