FRITEUSE A GAZ SFM20DM

SKU: SFM20DM

ADDITIONAL INFORMATION

Potenza Kw
Kcal/h - BTU/h

Metano
GPL
Bruciatori

Produzione oraria
(Kg/h)

Capacita della
Vasca (L)

Capacita dell'Olio
(L)

Capacita del
Cestello (L)

Temperatura di
lavoro

Dimensioni
macchina (IxIxh
mm)

Peso netto (kg)

Peso lordo (Kg)

16,5 kW+16,5 kW

14190+14190 kcal/h - 56300+56300

BTU/h

G20=1,75+1,75, G25= 2,03+2,03

G30/G31=1,29+1,29

3+3

50+195°C

800 x 700 x 980(h) mm

83

98

Dimensioni imballo oo, 20, 1500(h) mm
(IxIxhmm)

Volume imballo
(m3) T

Friteuses a gaz 20 L. Corps, couvercles, paniers et éléments chauffants en acier inox
AISI 304 - plan de travail et cuves moulées en acier inox épaisseur 15/10 - poignées
et boutons de panier en matériau isolant - raccord gaz 1/2"G - thermostat 7
positions de 110+190°C - brleurs tubulaires en acier inox avec systéme turbulateur
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/165-kw165-kw-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/kcal-h-btu-h/1419014190-kcal-h-5630056300-btu-h-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/kcal-h-btu-h/1419014190-kcal-h-5630056300-btu-h-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/metano/g20175175-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/metano/g25-203203-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/gpl/g30-g31-129129-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/bruciatori/33-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/produzione-oraria-kg-h/2525-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-della-vasca-l/2424-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-dellolio-l/2020-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-del-cestello-l/2525-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7195c-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/800-x-700-x-980h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/83-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/98-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/880-x-800-x-1200h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0-845-fr/

£ fimar

qui ralentit le flux de la flamme en augmentant son rendement de 50% environ,
allumage avec thermoouple et thermostat de sécurité - flamme pilote protégée -
allumage a piézoélectrique - livrée a gaz naturel avec kit LPG - robinet de vidange
- grand panier équipé avec un thermostat. Elle atteint 190°C en 10 minutes environ.
Modéle SFM20DM avec deux cuves avec double thermostat pour une utilisation
indépendante.

Fimar S.p.A. | Via del Tesoro, 301 - 47826 Villa Verucchio (RN) | Tel. +39 0541 670736 | Email: info@fimargroup.it




