£ fimar

FRITEUSE ELECTRIQUE FR10RN
SKU: FRTORN

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 6 Kw
Tension 400V/3N/50-60Hz

Production horaire
(Kg/h)

Capacité de la cuve
(L)

Capacité de I\'huile min. 8L/ max. 10 L

(L)
Capacité du panier
1.25
(L)
Température de 50:180°C

service

Dimensions de la
machine (I xp xh- 265 x 520/650 x 360(h) mm
mm)

Poids net (kg) 8.5
Poids brut (Kg) 10

Dimensions de
emballage (I x px h 561 x 338 x 405(h) mm
-mm)

Volume emballage
(m3)

Friteuses capacité 10 L modeéles de table - équipés de robinets de sécurité.Corps, cuve et couvercle en acier inox AlSI 304 - paniers amovibles en
fil chromé- poignées et pommeaux des paniers en matériau thermo-isolant - résistanceen acier inox - thermostat de sécurité avec bouton de
réarmement - versions a deux cuves avec double thermostat pour une utilisation indépendante -collecteur et résistances amovibles - grilles de
support panier inclus. Ils atteignent 180°C en environ 12 minutestemps de friture de 5 minutes environ.
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/6-kw-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/400v-3n-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/produzione-oraria-kg-h/11-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-della-vasca-l/12-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-dellolio-l/min-8-l-max-10-l-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-del-cestello-l/1-25-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7180c-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/265-x-520-650-x-360h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/85-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/10-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/561-x-338-x-405h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/075-fr/
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