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HACHE-VIANDE 22REFI
SKU: 22REFI

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 1.1

Tension 230-400V/3N/50Hz, 230V/1N/50-60Hz

Production horaire
hachoir à viande
(Kg/h)

150÷250 Kg/h

Gaz réfrigérant R1234yf

Dimensions de la
machine (l x p x h -
mm)

270 x 410 x 545(h) mm

Poids net (kg) 43

Poids brut (Kg) 48

Dimensions de
emballage (l x p x h
-mm)

760 x 600 x 770(h) mm

Volume emballage
(m3)

0.351

Parfait pour les boucheries, supermarchés et restaurants de taille moyenne.
Trémie, orifice d'alimentation et groupe de hachage réfrigérée - orifice

d'entrée viande 22REFI ø 52 mm - température de service + 4° - trémie fixe - flexibilité élevée dans des
dimensions compactes - groupe de hachage et corps en acier inox AISI 304 -
commandes frontales - verrouillage du groupe de hachage latéral - inversion

de marche.

https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/1-1-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230-400v-3n-50hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230v-1n-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/prod-h-tritacarne-kg-h/150%c3%b7250-kg-h-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/gas-refrigerante/r1234yf-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/270-x-410-x-545h-mm-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/43-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/48-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/760-x-600-x-770h-mm-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0-351-fr/
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