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MELANGEUR PLANETAIRE PLN40M

SKU: PLN40OM
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ADDITIONAL INFORMATION
\_E Puissance Kw 0,75/1/1,3 kW (1/1,5/1,75 HP)
Tension 400V/3/50Hz
Minuterie Meccanico - 0+30’
Dimensions de la 40 Lt.
cuve (L) —
Vitesse (tr/min) 30-60-120 rpm
Dimensions de la
4 machine (I xp xh- 915 x 655 x 1486(h) mm
—a mm)
-
P Poids net (kg) 250
- Poids brut (Kg) 260

Dimensions de
emballage (I x px h 1100 x 800 x 1800(h) mm
-mm)

Volume emballage

(m3) 1.584

Mélangeur planétaire avec variateur a 3 vitesses et commandes mécaniques. Machine pour différents types de pate tels que pizza, pain,
biscuits, croissants, brioches, pains a la creme, gateau éponge, pate brisée, meringues, purées, sauces, creme fouettée, etc. Corps recouvert de
peinture anti-rayures - carter supérieur en ABS - cuve, fouet et protection de la cuve en acier inox AlSI 304 - crochet et spatule en aluminium -
microinterrupteur sur la cuve la protection - cuve amovible - dégagement rapide des outils.
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/075-1-13-kw-1-15-175-hp-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/400v-3-50hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/timer/meccanico-0%c3%b730-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-della-vasca-l/40-lt-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/velocita-rpm/30-60-120-rpm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/915-x-655-x-1486h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/250-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/260-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/1100-x-800-x-1800h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/1-584-fr/

