£ fimar

MELANGEURS A VIANDE 30C1PN
SKU: 30CTPN

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 0,37
Tension 230-400V/3/50Hz, 230V/1N/50 Hz

Capacité de la cuve 42 L, Min. 12 - Max. 30 Kg

Dimensions de la

380 x 300 x 390(h) mm
cuve (mm)

Vitesse (tr/min) 30

Dimensions de la
machine (I xp xh- 700 x 420 x 1025(h) mm
mm)

Nombre de lame
(n.) -

Poids net (kg) 40
Poids brut (Kg) 65

Dimensions de
emballage (I x p x h 830 x 550 x 1060(h) mm
-mm)

Volume emballage

(m3) 0.048

Mélangeurs de viande. Corps entierement en acier inox sablé - microinterrupteur
sur le couvercle - inversion de marche - bouton d'arrét d'urgence
- cuve basculante (110°) pour faciliter le vidage - lames amovibles - kit roue
(dont 2 avec frein) de série.

Fimar S.p.A. | Via del Tesoro, 301 - 47826 Villa Verucchio (RN) | Tel. +39 0541 670736 | Email: info@fimargroup.it



https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/037-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230-400v-3-50hz-fr-2/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/230v-1n-50-hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-vasca-3/42-l-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/capacita-vasca-3/min-12-max-30-kg-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensione-della-vasca-mm/380-x-300-x-390h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/velocita-rpm/30-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/700-x-420-x-1025h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/numero-di-pale-n/1-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/40-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/65-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/830-x-550-x-1060h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0-048-fr/
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