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PETRIN A SPIRAL HYD50SLM
SKU: HYD38SRM-1

ADDITIONAL INFORMATION

Puissance Kw 4 kW (5,4 HP)
Tension 220-240V/1N/50-60Hz

Production horaire
(Kg/h) 150 Kg/h

Pate par cycle (Kg) 50

Dimensionsdela .| 500y 310()mm)

cuve (L)
&' < Vitesse (tr/min) 60+220 rpm
Dimensions de la
: - machine (I xp xh- 941 x 520 x 1074+1393(h) mm
& mm)
Poids net (kg) 172

Poids brut (Kg) 1

[¥]

Dimensions de
emballage (I x px h 1055 x 600 x 1276(h) mm
-mm)

Volume emballage
(m3)

’bo
o
(V8]

Mélangeur a spirale “Hydraplus” avec panneau de commande
mécanique, téte relevable et cuve fixée.
Machine pour la fabrication de différents types de pates, particulierement
adaptée aux pates a haute hydratation finalement jusqu'a 90%. Structure
recouverte de peinture anti-rayures - parties en contact avec les aliments
telles que cuve, spirale et tige de séparation de la pate en acier inox -
micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle de la cuve.
Couvercle en polycarbonate fumé en standard sauf pour le mod. HYD50
disponible uniqguement avec couvercle grillagé en acier inox AISI 304.
En option: minuterie mécanique - couvercle a grille en acier inox AlSI 304.
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https://www.fimarspa.it/fr/potenza-kw/4-kw-54-hp-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/alimentazione/220-240v-1n-50-60hz-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/produzione-oraria-kg-h/150-kg-h-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/impasto-per-ciclo-kg/50-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-della-vasca-l/62-l-o-500-x-310h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/velocita-rpm/60%c3%b7220-rpm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-macchina/941-x-520-x-1074%c3%b71393h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-netto-kg/172-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/peso-lordo-kg/193-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/dimensioni-imballo/1055-x-600-x-1276h-mm-fr/
https://www.fimarspa.it/fr/volume-imballo-m3/0803-fr/
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