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FORNO COMBINATO RAPIDO
SKU: RAPID-O

DATI TECNICI

Potenza Kw 3,3 kW

Alimentazione 220-240V/1N/50-60Hz

Capacità della
camera di cottura

1x GN2/3 360 x 360 x 175(h) mm

Dimensioni
macchina (l x l x h
mm)

430 x 672 x 513(h) mm

Peso netto (kg) 43

Peso lordo (Kg) 52

Dimensioni imballo
(l x l x h mm)

500 x 760 x 670(h) mm

Volume imballo
(m3)

0,255 m³

“Rapid-O” è un forno combinato che unisce la vaporizzazione dell’acqua ed un’elevata velocità dell’aria all’interno della camera di cottura - non
ha bisogno di cappa o filtro - pronto all’uso. Struttura in acciaio inox - frontalino touch screen da 7 pollici - porta in vetro temperato - serbatoio

da 3 L fino a 400 cicli di cottura - regolazione automatica di temperatura e livello di umidità in base all’effetto finale desiderato - 6 ricette
precaricate e fino a 18 ricette memorizzabili - possibilità di tempo extra per prolungare il ciclo di cottura di 15 o 30 secondi - segnale di fine ciclo

- teglia e pala per infornare incluse.

https://www.fimarspa.it/potenza-kw/33-kw/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/220-240v-1n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/capacita-della-cottura/1x-gn2-3-360-x-360-x-175h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/430-x-672-x-513h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/43/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/52/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/500-x-760-x-670h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0255-m%c2%b3/

