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FORNO MISTO CONVEZIONE-VAPORE DIRETTO MECCANICI TOP10M
SKU: TOP10M
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Peso netto (kg) 135
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Forni misti convezione/vapore diretto. Struttura in acciaio inox - illuminazione interna alogena - ventilatore centrifugo con autoreverse (3 per
TOP10M, 2 per TOP4 - 6M) - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) - scarico acqua - umidificatore con regolatore di energia (iniezione
diretta).
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/161-kw/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/400v-3-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7260c/
https://www.fimarspa.it/timer/meccanico-0%c3%b7120/
https://www.fimarspa.it/capacita-della-cottura/10-x-600-x-400-mm-gn1-1-p-80-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-camera-cottura/660-x-480-x-950h-mm/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/940-x-890-x-1211h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/135/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/149/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/1020x970x1350h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/1316/
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