FRIGGITRICE ELETTRICA SFM18D
SKU: SFM18D

DATI TECNICI
Potenza Kw 13,5+ 13,5 kW
\ — ; Alimentazione 400V/3N/50-60Hz
e \7 > T tura di
;‘ e emperatura di 50190°C
L — lavoro —
| Produzione oraria 60
(Kg/h) o
% Capacita della
A Vasca (L) 22422
Ul Capacita dell'Olio
|
\{ a b 0 18+18
Capacita del
2,5+2
Cestello (L) o*2.5
Dimensioni
macchina (IxIxh 800x 714 x 1070(h) mm
mm)

Peso netto (kg) 79
Peso lordo (Kg) 94

Dimensioni imballo o0\ o0, 1510(h) mm
(Ix1Ixhmm)

Volume imballo

(m3) 0.851

Friggitrici elettriche. Piano vasca e pannelli frontali in acciaio inox AISI 304 - vasche inox - spessore 15/10 - stampate e arrotondate con profilo
ad ampia zona fredda per raccolta residui cibo - resistenze ribaltabili in acciaio inox - manici cestelli e pomelli coperchi in materiale isolante -
termostato di sicurezza con pulsante di ripristino - controllo della temperatura mediante termostato fino a 190°C -rubinetto di scarico.
Raggiungono i 190C° in circa 6 minuti, tempo di frittura in circa 4/5 minuti.

SFM18D: Dotate di mobile, con 2 vasche e doppio termostato per l'utilizzo indipendente.
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https://www.fimarspa.it/potenza-kw/135-135-kw/
https://www.fimarspa.it/alimentazione/400v-3n-50-60hz/
https://www.fimarspa.it/temperatura-di-lavoro/50%c3%b7190c/
https://www.fimarspa.it/produzione-oraria-kg-h/60/
https://www.fimarspa.it/capacita-della-vasca-l/2222/
https://www.fimarspa.it/capacita-dellolio-l/1818/
https://www.fimarspa.it/capacita-del-cestello-l/2525/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-macchina/800-x-714-x-1070h-mm/
https://www.fimarspa.it/peso-netto-kg/79/
https://www.fimarspa.it/peso-lordo-kg/94/
https://www.fimarspa.it/dimensioni-imballo/880-x-800-x-1210h-mm/
https://www.fimarspa.it/volume-imballo-m3/0851/
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