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СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HYD50SBM
SKU: HYD38SRM-1

ADDITIONAL INFORMATION

Мощность Kw 4 kW (5,4 HP)

Источник питания 220-240V/1N/50-60Hz

Часовая
производительность
(кг/ч)

150 Kg/h

Тесто за цикл (кг) 50

Dimensioni della
vasca (L)

62 L (ø 500 x 310(h) mm)

Скорость (об/мин) 60÷220 rpm

размеры станка (л x
ш x ч - мм) 941 x 520 x 1074÷1393(h) mm

вес нетто (кг) 160

вес брутто (кг) 181

размеры упаковки
(л x ш x ч - мм) 1055 x 600 x 1276(h) mm

Объем упаковки
(м3) 0,803

Спиральный миксер “Hydraplus” с цифровой панелью управления и
фиксированной головкой. Машина для приготовления различных

видов теста, особенно подходит для теста с высокой гидратацией
finally до 90%. Конструкция покрыта антигравийной краской -

детали, контактирующие с пищевыми продуктами, такие как чаша,
спираль и стержень тестоделителя, выполнены из нержавеющей

стали. Стандартная крышка из дымчатого поликарбоната, за
исключением модели HYD50, поставляемой только с решетчатой

крышкой из нержавеющей стали AISI 304.
Дополнительно: механический таймер - крышка-гриль из

нержавеющей стали AISI 304.

https://www.fimarspa.it/ru/potenza-kw/4-kw-54-hp-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/alimentazione/220-240v-1n-50-60hz-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/produzione-oraria-kg-h/150-kg-h-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/impasto-per-ciclo-kg/50-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/dimensioni-della-vasca-l/62-l-o-500-x-310h-mm-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/velocita-rpm/60%c3%b7220-rpm-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/dimensioni-macchina/941-x-520-x-1074%c3%b71393h-mm-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/peso-netto-kg/160-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/peso-lordo-kg/181-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/dimensioni-imballo/1055-x-600-x-1276h-mm-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/volume-imballo-m3/0803-ru/
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