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MЯСОРУБКА 32REFI
SKU: 32REFI

ADDITIONAL INFORMATION

Мощность Kw 1.87

Источник питания 230-400V/3N/50-60Hz

Часовое
производство
мясорубки (кг/ч)

300÷500 Kg/h

Газ хладагента R1234yf

размеры станка
(л x ш x ч - мм) 350 x 530 x 555(h) mm

вес нетто (кг) 56

вес брутто (кг) 61

размеры упаковки
(л x ш x ч - мм) 760 x 600 x 770(h) mm

Объем упаковки
(м3) 0.351

Идеальное решение для средних мясных магазинов, супермаркетов и
ресторанов. Охлаждаемые воронка, мясоприемник и узел измельчения - мясоприемник 32REFI с

горловиной ø 80 мм - рабочая температура + 4° - стационарная воронка
- высокая гибкость в эксплуатации и компактные размеры - корпус и узел

измельчения из нержавеющей стали AISI 304 - панельуправления на
лицевой стороне - боковая фиксация узла измельчения - Реверс.

https://www.fimarspa.it/ru/potenza-kw/1-87-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/alimentazione/230-400v-3n-50-60hz-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/prod-h-tritacarne-kg-h/300%c3%b7500-kg-h-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/gas-refrigerante/r1234yf-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/dimensioni-macchina/350-x-530-x-555h-mm-ru-2/
https://www.fimarspa.it/ru/peso-netto-kg/56-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/peso-lordo-kg/61-ru/
https://www.fimarspa.it/ru/dimensioni-imballo/760-x-600-x-770h-mm-ru-2/
https://www.fimarspa.it/ru/volume-imballo-m3/0-351-ru/

